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Hermina
Hidegkonyha - Étterem – Party Service

2314 Halásztelek, Kossuth Lajos utca 1.

Tel./fax: 24/474-129

Email: info@herminaetterem.hu
www.herminaetterem.hu
Kapcsolattartó: Incze Gergely (06-20-35-24-220)

Esküvői ajánlatok


Vendégvárás I.




   1.100 Ft/fő

Kanapé szendvicsek

(sonkás, sajtos, szalámis)

Fasírt golyók

Debreceni töltött karaj

Kaszinótojás

Majonézes és kevert saláta

Vendégvárás II.




1.450 Ft/fő

Kanapé szendvicsek

(sonkás, sajtos, szalámis)

Kaviáros töltött tojás

Fűszeres sertés szűz szeletek

Sajtkrémes töltött Sonkarolád
Parajos csirkemell

Majonézes és kevert saláta

Vendégvárás III.




1.950 Ft/fő

Kanapé szendvicsek

(lazacos, Pármai sonkás, csirkemelles, marhanyelves)

Aszalt szilvás pulykatekercs

Baconos kacsamáj

Parajos lazac rolád

Szárnyas májas szűztekercs

Rozmaringos kacsamell szeletek

Majonézes és kevert saláta


 Esküvői Menü ajánlat I.
Hagyományos Menü/A.

  



4.600 Ft/fő

Újházy tyúkhúsleves

Leveshússal, ecetes tormával

Vegyes sültes tál

Borzas sertés szelet

Szezámos csirkecsíkok

Grillezett sertés tarja

Rántott gomba vagy karfiol

Köret: 
Rizi-bizi, vajas-petrezselymes burgonya,
Vajas párolt zöldség köret

Idény jellegű vegyes saláta
Éjféli menü

Töltött káposzta

 

Esküvői Menü ajánlat II.
Hagyományos Menü/B.





5.100 Ft/fő
Újházy tyúkhúsleves

Leveshússal, ecetes tormával

Vegyes sültes tál

Töltött sertésborda (sajttal-sonkával)

Bazsalikomos csirkesaslik (hagyma, paprika, gomba)

Magyaróvári sertés szűz

Rántott sajt

Köret:
Rizi-bizi, Pékné burgonya, sült zöldség köret
Vegyes saláta idény szerint

Éjféli Menü:

Borjúpörkölt, galuskával
Savanyúság

· Esküvői Menü ajánlat III.
Franciás felszolgálással/A




5.100 Ft /fő

Leves:
Jércehúsos erőleves csészében

Előétel:
Csirkemájjal töltött gombafejek

Párolt rizs halommal

Majonézzel

Főétel:
Rántott sertés borda

Zöldséges csirkenyárs

Magyaróvári sertés szűz

Párolt rizs- Hasábburgonya

Vegyes saláta idény szerint

Desszert:
Somlói galuska

Éjféli Menü:
Vörösboros marhapörkölt, tarhonyával


 Esküvői Menü ajánlat IV. 

Franciás felszolgálással /B.




6.400 Ft /fő

Hideg előétel:
Fogas tekercs, majonézes kukorica pudinggal
Citromfű mártással

Leves:
Gyöngytyúk leves, fürjtojással
Főétel:
Gödöllői göngyölt jércemell (rántva)

Sertés szűzérmék Dubarry módra

Bélszín érmék bacon chips-el

Köret: Párolt rizs, Párolt zöldségek, Burgonya püré, krokett

Vegyes saláta idény szerint

Desszert:

Diplomata puding kehelyben

Puncsmártással
Éjféli menü:

Bakonyi csirkecomb, színes galuskával


 Esküvői Menü ajánlat V.
Franciás felszolgálással/C.




7.100 Ft /fő

Hideg előétel:
Füstölt lazac, tejszínes tormahabbal

Baconos göngyölt falatok (Aszalt szilva, Feta sajt, Kacsamáj)

Leves:

Vőlegény leves

(tejszínnel dúsított húsleves, leveshússal, csigatésztával, fürjtojással, zöldségekkel)

Főétel:
Mandulás fogas filé 

Kapros-juhtúrós csirkemell

Mustáros malacborda

Füstölt sajtos karfiol csőben sütve
Parajos-csirkemelles farfelle tészta, friss zöld fűszerekkel

Köret: 
Vajas burgonya, Párolt rizs, Burgonya lángos, Párolt káposzta

Vegyes saláta idény szerint

Desszert:

Tiramisu, friss gyümölcssalátával

Éjféli menü:

Csirkepaprikás, Túrós galuskával


 Esküvői Menü ajánlat VI.
Büféasztalról kínálva





6.100 Ft/fő
Hideg előétel:
Pármai sonka- sárgadinnyével

Baconos kacsamáj

Debreceni töltött karaj

Leves:
Újházy tyúkhúsleves

Csuporleves, házi kenyértésztával

Főétel:
Roston sült húsok 
(Csirkemell filé, Sertés karaj-szűzérmék- tarja)

Tejszínes gombamártással

Jóasszony raguval

Mediterrán raguval
(póréhagyma, cukkíni, padlizsán, gomba, paprika)

Lazacfilé finomfű mártással

Köretek: Párolt rizs, sajtos rakott burgonya, burgonyapüré 

Vegyes saláta ízelítő

Éjféli menü:

Borjúpörkölt kapros-túrós galuska

Székely káposzta



Ital Ajánlat


Üdítők, Ásványvizek:
Naturaqua ásványvíz
Sió gyümölcslevek

(Alma, Őszibarack, Juice)
Coca Cola, Coca Light Cola
Fanta Orange

Kinley Tonic, Ginger
Házi limonádé
Kimért borok:
Balatomszemesi

Bujdosó pincészet borait

kínáljuk:
Olaszrizling, Vörös Cuvée
Muskotály Cuvée, Merlot
Sörök:
Gösser palackos sör
Heineken palackos sör
Szeszesitalok:
Jägermeister

Johnnie Walker

Tokaji Maximilian Brandy
Martini Bianco

Bailey’s krémlikőr

Fütyülős Mézes Barack

Vilmoskörte

Szilvapálinka

Vodka

Kávé:
Café Vergnano
Espresso, Cappuccino

Italajánlat ára: 3.900 Ft/fő
Az italokat korlátlanul szolgáljuk fel

az esküvő teljes időtartama alatt!

 

Szolgáltatások díja
i

Éttermünkben bonyolítva:

Szervízdíj:




Fogyasztás  + 10 %
Külső helyszínen bonyolítva:
Szervizdíj:





800-900 Ft/fő
Felszolgálók díja:




1.200 Ft/fő/óra

 
Extra javaslatok

Körasztalos-székszoknyás terítés

850-900 Ft/fő

10-12 személyes kerek asztaloknál, 
Fehér székszoknyával borított székeket ajánlunk
Gyümölcs Asztal






550 Ft/fő

(hazai és egzotikus gyümölcsökkel)
Dekoráció

Terem- Autó- Asztal díszek, virágcsokrok

Partnerünk az www.eskuvoidekoracio.hu csapata
Csokoládé szökőkút




   
  ~50.000 Ft
4 órás időtartamra 5 kilogramm csokoládéval.
Olvadt belga csokoládéba mártogathatunk friss gyümölcs- öket, epret, banánt vagy marcipán golyót, pille cukrot. A rendezvény fénypontja és a vendégek kedvence lesz.

Az ár tartalmazza:

· Korlátlan mennyiségű, kiváló minőségű belga csokoládét, választható ízesítéssel (ét-, tej-, fehér)

· Szezonális mártogatnivaló friss gyümölcsöket: banán, eper, barack, meggy, konyakos meggy, ananász, aszalt szilva, aszalt barack, különböző dippeket: piskóta, pille cukor, mini croissant

Jégszobor





     
   ~54.000 Ft
Partnerünk az Ice Art Bt. (www.iceart.hu)
Zenekar
Partnereink:

Sugarband zenekar (www.sugarband.fw.hu)

Joy Dance Band (www.joy-danceband.hu)
Fotó- Videó
Czerula Attila: www.solvingteam.hu
Vőfély




Zsigmond Sándor 06-30-749-6604
