Ízelítő a kínálatból, hogy mi kerüljön az 
esküvői ünnepi asztalra
Svédasztalos ajánlat 60-250 főig

5.000 Ft/fő
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(Lakodalmas húsleves lúdgégével, (Zöldborsóleves vajas galuskával, (Falusi töltött  csirkecombok, (Sertéskaraj fűszeres sajttal sütve, (Kacsacomb ropogósra sütve fokhagymával, (Borjúpörkölt, (Héjas sült burgonya, (Rizs angol zöldborsóval, (Rántott zöldségek, (Galuska, (Vegyes savanyúság
Svédasztalos ajánlat 60-250 főig 

6.900 Ft/fő

(Újházi tyúkhúsleves, (Tárkonyos borjú raguleves, (Kacsacombok ropogósra sütve, almás lilakáposztával, (Varázsos pulykagölöngy dióval, aszalt szilvával, (Sertéskaraj kolbásszal, hagymával parasztosan, (Bőrös sült malacpecsenye, (Steak burgonya héjában sütve, (Sült paprikás rizs, (Kevert idénysaláta háromféle dresszinggel, (Vilmoskörte-saláta naranccsal, (Citromos túrópuding tejszínhabbal, karamellel

Svédasztalos ajánlat 60-250 főig 

7.200 Ft/fő

(Kappanleves háziasan, (Legírozott vaderőleves / Gourmand sajtleves dijoni-sajtos krutonnal, (Vasalt, filézett csirkecomb rozmaringgal, fehérborral locsolva, (Borjúérmék gombával, sajttal, fűszeresen, (Borsikával érlelt bárányragu, roppanós zöldségekkel, (Vajhal-filé karibi pácban, édesköménnyel (Hagymás-szalonnás törtburgonya, (Túrós-sajtos rolád bazsalikommal, tökmaggal, (Puliszka juhtúróval összesütve, (Sült burgonya tepsiben, (Kevert saláta, (Narancsos csokoládékrém,  (Gesztenye-meggy terrine
Svédasztalos ajánlat 60-250 főig

8.300 Ft/fő
(Bikali húsgombóc leves (Húsleves gazdagon (Sonkával, sajttal töltött pulyamell baconban sütve (Sertéskaraj fűszeres hússal, póréhagymával egészben sütve (Dijoni-mustáros házinyúl fehérboros mártással (Vörösboros fokhagymás vaddisznó pecsenye (Ratatuille (francia zöldséglecsó) (Pirított tepsis burgonya (Sáfrányos, zöldséges rizs (Idénysaláta dresszingekkel (Gyümölcssaláta likőrrel (Somlói galuska
[image: image2.jpg]



Hagyományos lakodalmas menüsor 100 főig 6.300 Ft/fő
(Újházi tyúkhúsleves (hús, zöldségek a levessel együtt tálalva) (Előétel: szegény ember batyuja - hortobágyi palacsinta (Vegyes sültes tálak: (Rozmaringos olíva olajban pácolt borjúszűz, ( Pulykamell sonkával, paradicsommal, sajttal, (Borsos, enyhén füstölt sertéskaraj sóágyon sütve, (Bundázott gomba és karfiol., (Steak burgonya, (Párolt rizs, (Angol borsó  (Vegyes idénysaláta (Házias rétes ízelítő

Tányérszerviz 60 főig

13.500 Ft/fő
(Bükkfa füstjén készült libamáj színes zöldséggel, (Medvehagyma-leves sajtos paradicsommal, (limette sorbet, (csirkemell-filé narancsos demi-glace mártással, gesztenyés burgonyapürével (vesepecsenye tejszínes vargányával, szarvasgombás rizskonfettivel, (desszert kompozíció (rizottós őszibarack erdei gyümölccsel ) (Különleges kecskesajt ízelítő (A vacsora mellé különleges házi készítésű kenyeret kínálunk!

Grill vacsora (a kerti grillteraszon, svédasztalon kínált ételek, max.40 főig) 6.300 Ft/fő

(Hideg idénygyümölcs-leves, (Erőleves zöldséggel, (Dijoni csirkemell grillezve, (Fűszeres sertéstarja grillezve, (Rozmaringos, filézett csirkecomb, (Palócsajt,  (Pangázius filé citromos pácban, (Grillezett zöldségek,  (Fóliás burgonya, (Idénysaláták, (Gyümölcsök, (Parfait öntettel, tejszínhabbal

Éjszakai büfé


2.500  Ft/fő

(1/2 adag mini töltött káposzta (1/2 adag kerti füvekkel sült csirkecomb (1/2 adag húsgolyócska fűszeresen  (Mexikói saláta (Majonézes burgonyasaláta csemege uborkával

