Menük:

Menüs:

Menus:

I.) Széchenyi István menü, István Széchenyi Menü, István Széchenyi menu

Erőleves erdei gombás szárnyasgaluskával

Kraftbrühe mit Waldpilz-Geflügelnockern

Consommé with poultry dumplings

Gróf Széchenyi jércemellfilé hercegnőburgonyával

Hühnerbrustfilet Graf Széchenyi mit Prinzessin Kartoffeln

Chicken breast Gróf Széchenyi served with princess potatoes 

Gesztenyepüré áfonyaöntettel

Kastanienreis mit Heidelbeersosse

Mashed marrons with cranberry topping
II.) Erzsébet királyné menü, Königin Elizabeth Menü, Queen Elizabeth menu

Erőleves házi metélttel

Kraftbrühe mit hausgemachten Nudeln

Consommé with home made noodles

Sissy sertésszűzérmék burgonykrokettel

Schweinsjungfermedaillons Sissy ( Gänselberragout mit Pilzen, Gemüse und Sahne) serviert mit Kartoffelkroketten

Fillet of pork Sissy (cream ragout with vegetables mushroom and goose liver) with potato croquettes

Almás rétes fahéjas porcukorral hintve

Apfelstrudel mit Zimt und Zucker

Apple strudel with cinnamon and  castor sugar

III.) Liszt Ferenc menü, Franz Liszt Menü, Ferenc Liszt menu
Füstölt sajtkrém leves pirított zsemlekockával

Räucherkäse Crémesuppe mit Kroutons

Cream of smokes cheese soup with croutons

Olajos magvas jércemell csíkok salátaágyon 

Hühnerbruststreifen in Ölkern Kruste serviert mit Salaten 

Breast of chicken with oil-seeds served with salads

Somlói galuska

Somlauer Nockerln

Somló delicacy( sponge cake with vanilla and chocolate créme )

IV.) Petőfi Sándor menü, Sándor Petőfi Menü, Sándor Petőfi menu
Lazacfilé tormahabbal

Lachsfilet mit Sahnekrenn

Fillet of salmon with horse-radish cream

Marhanyelvvel, füstölt sajttal töltött karajpárnák rántva gombás párolt rizzsel

Karreekissen gefüllt mit Rindszunge und Räucherkäse, gebacken, serviert mit Pilzreis

Pork chops stuffed with beef-tongue and smoked cheese, deep- fried, served with rice

Túrós palacsinta vanília öntettel

Topfenpalatschinken mit Vanillesosse

Curd pancake with vanilla topping

V.) Sipos Károly menü (első halászcsárdája volt),

Károly Sípos Menü (Innhaber des ersten Fischrestaurants), 

Károly Sipos Károly  (he owned the first fish-restaurant)

Halászlé pontyszeletekkel

Ungarischer Fischgulasch mit Karpfenfilets

Hungarian fish goulash (soup) with fillets of carp

Őszibarackkal és camamberttel töltött pulykamell rántva hercegnőburgonyával

Putenbrust gefüllt mit Pfirsich und Camembert Käse ,gebacken, serviert mit Prinzessin Kartoffeln

Breast of turkey stuffed with camembert cheese and peach, deep-fried, served with princess potatoes

Gundel palacsinta

Gundel Palatschinken

Gundel pancakes (pancakes filled with créme, served with chocolate topping)

VI.) Baldauf Mátyás menü, Matthias Baldauf Menü, Mátyás Baldauf  menu
Libamáj parfé

Gänseleberparfait

Goose liver parfait

Roston sült fogasfilé fokhagymás füszervajjal, petrezselymes burgonyával

Zanderfilet vom Rost serviert mit Knoblauchbutter und Petersilienkartoffeln

Pike perch roasted, served with garlic butter and parsley  potatoes

Ízes palacsinta

Marmeladen Palatschinken

Jam filled pancakes

VII.) Törley menü, Törley Menü, Törley menu

Hideg sárgadinnye leves (Törley muskotállyal dúsítva)

Zuckermelonesuppe kalt serviert ( mit Törley Muscatell)

Sugar melon soup cold, (with Törley muscate champagne)

Mézes pácban érlelt jércemell filé roston mandulás burgonya golyóval

Hühnerbrustfilet in Honig gereift, vom Rost, serviert mit Mandeln Kartoffelkugeln

Breast of chicken seasoned in honey, roasted, served with almond potato balls

Meggyes rétes

Sauerkirsch (Weichsel) Strudeln

Morello cherry strudel

VIII.) Zwack menü, Zwack Menü, Zwack menu
Zöldborsó krém leves

Grüne Erbsen Crémesuppe

Cream of green pea soup

Spárgás camambert sajtos lepények

Camembert Käse Kuchen mit Spargeln

Camembert cheese torteaus with asparagus

Részeges palacsinta (sárgabarack+ zwack pálinka)

Betrunkene Palatschinken (Marillen+ Zwack Pálinka)

Drunk pancakes (with apricot + zwack pálinka, Hungarian brandy)
IX.) Eszterházy Fényes Miklós menü, Nikolaus „Glorreicher“Eszterházy Menü, Eszterházy Fényes Miklós menu (great member of the Eszterházy family)

Rozmaringos paradicsomkrém leves

Rosmarin Tomatencrémesuppe

Cream of tomato soup with rosemary

Fokhagymás brokkoli rózsák gratínirozva

Broccoli mit Knoblauch, überbacken

Garlic broccolis aux gratin

Vegyes gyümölcssaláta

Obstsalat

Fruit salad
X.) Pannonia menü, Pannonia Menü, Pannonia menu
Fokhagymakrém leves cipóban

Knoblauchcrémesuppe im Brotlaib serviert

Cream of garlic soup served in a loaf

Baconba göngyölt Pannonia sajt rántva párolt rizs, tartármártás

Pannonia Käse in Bacon gerollt, gebacken, serviert mit Reis und Sosse Tartar

Pannonia cheese coated in bacon, deep-fried , served with rice and sauce Tartare

Gesztenyepüré tejszínhabrózsával

Kastanienreis mit Schlagobers

Mashed marrons topped with whipped cream 

XI.) Stornó Ferenc menü, Franz Stornó Menü, Ferenc Stornó  menu (famous restorer, lived in Sopron)

Göngyölt zöldspárga gratinírozva

Grüne Spargeln überbacken

Green asparagus coated, aux gratin

Fogasfilé szezámmagos bundában grillezett zöldségekkel tartármártással

Zanderfilet in Sesammantel, serviert mit Grillgemüse und Sosse Tartar

Pike perch coated with sesame seed, served with grilled vegetables and sauce Tartare

Palacsinta fahéjas szilvalekvárral töltve

Palatschinken gefüllt mit Zimt-Zwetschken Marmelade

Pancake stuffed with cinnamon-plum jam

XII.) Lackner Kristóf menü, Christopher Lackner Menü (berühmter Bürgermeister der Stadt Sopron), Kristóf Lackner menu( one of the most important mayors of Sopron)
Erőleves házi májgaluskával

Krafbrühe mit hausgemachten Leberknödeln

Consommé with home made liver dumplings

Bugaci sertéskaraj héjas burgonyával és speciál salátával

Schweinskarree Bugac mit Kartoffeln in der Schale und Spezial Salat (Kraut-Mayo Salat)

Pork chop Bugac served with jacket potatoes and Special salad (mayonnaise cabbage salad)
Somlói galuska

Somlauer Nockerln

Somló delicacy
XIII.) Soproni Horváth József menü, József Soproni Horváth Menü  (Soproner Kunstmaler), József Soproni Horváth menu (famous painter of Sopron )
Gulyásleves

Gulaschsuppe 

Goulash soup

Pontyszeletek soproni sörtésztában vegyes körettel

Karpfenfilets in Soproner Bierteig gebacken,serviert  mit gemischter Beilage

Fillets of carp Orly (dipped in Sopron beer pasta, deep fried)

Túrós palacsinta

Topfenpalatschinke

Pancakes stuffed with curd

XIV.) Haydn menü, Haydn Menü, Haydn menu
Burgonyalepény füstölt sajtmártással

Kartoffelkuchen mit Räucherkäse Sosse

Potato Torteaus with smoked cheese sauce

Póréhagymás gombanyárs párolt rizs, tartár mártással

Pilz-Lauch Spiess serviert mit mit Reis und Sosse Tartar 

Mushroom spit with leek, served with rice and sauce Tartare

Bundás almakarikák fahéjas porcukorral hintve

Äpfel gebacken serviert mit Zimt und Zucker

Apple dumplings with cinnamon and castor sugar



















